Menyer
Pa Familjen rekommenderar vi att ni skall
ta en titt pa vara formanliga menyer. Menyerna
bygger alltid pa de basta lokala och ekologiska
ravaror som sasongen erbjuder.
Meny Kvallsmat ar harligt rustik med rejala smaker
for en billig penning. Pa Meny Familjen arbetar vi
med lite mer exklusiva ravaror.

Lagg garna till lite och fa prova ett urval av lokala
hantverksmassigt framstallda ostar innan desserten.

Meny Kvallsmat

Spishalstrad roding med rokt smorsas, forellrom,
fankal, angsyra och sotad gurka
%k 3k %

Spatzle med picklade ramsloksknoppar,
mangold och Tegel fran Almenéasbruk
eller
Buljongkokt kalvhégrev med mordtter,
majrova och emulsion smaksatt med attika

%k 3k %

Ett urval ostar (tillagg 80-)
* % %
Jordgubbssorbet med filmjélksbavaroise,
jordgubbskrdam, jordgubbar och korianderfrén

499-
Vinpaket 425-

Meny Familjen

Sotad oxfilé med |6jrom, romanesco

och grillad purjolék

* % %
Ortstekt kalv med dragon,
persiljerotspuré och sky
eller
Spishalstrad langa med blomkal, graslok
och smorad raksas

* %%

Ett urval ostar (tillagg 80-)
* % %
Hallonglass med hallon,
pistagegradde och vaniljkram

615:-
Vinpaket 425-

Vinligen informera om ni ér 6verkdnslig mot ndgot av féljande
allergener. Gluten, kréftdjur, dgg, fisk, jordnétter, sojabénor,
mjélk, nétter och mandel, selleri, senap, sesamfrén, svaveldioxid,

sulfit, lupin & blétdjur




Tilltugg
Friterad surdeg, chips och dipp

Krispiga ostbollar med gron chili

Ett urval av kallskuret

Ett urval av ostar

Kombination av kallskuret och ostar

Forratter
Spishalstrad réding med rokt smorsas,
forellrom, dngsyra och sotad gurka

Sotad oxfilé med I6jrom, romanesco
och grillad purjoldk

Familjens kraftsoppa med sotad Halv
havskrafta, vinagerkokt Hel
schalottenldk och dillolja

Familjens rabiff Halv
Malet innanlar med Hel
specialsas, wrangebéacksost, sallad

Varmratter
Spatzle med picklade ramsloksknoppar,
mangold och Tegel fran Almenasbruk

Buljongkokt kalvhégrev med mordtter,
majrova och emulsion smaksatt med attika

Ortstekt kalv med dragon,
persiljerotspuré och sky

Spishalstrad langa med blomkal,
graslok och smorad raksas

T-bone steak for tva

med duchessepotatis, |0kpaj,
picklade gronsaker och margsas
(tillagningstid ca 35 minuter)

Sott
Hallonglass med hallon, pistagegradde
och vaniljkram

Jordgubbssorbet med filmjélksbavaroise,
jordgubbskram, jordgubbar och korianderfrén

65-

185-

165-

325-

155-

195-

160-
245-

175-
255-

245-

255-

295

295-

1165-

155-

155-



Menus

At Familjen, we recommend you to look at our very
affordable menus. Our menus are based on local
products and the season's best.

Supper is a delightfully rustic menu with sturdy
flavors at a cheap price.

In the menu Familjen we work with more exclusive
commodities.

Menu Supper

Grilled char with trout roe, smoked butter sauce,
fennel, sorrel and blackened cucumber
%k %k k
Spaetzle with pickled ramson, chard,
matured cheese from Almendsbruk
or
Broth-cooked veal shank with carrots,
turnip and emulsion flavored with vinegar
3k 3k sk
A selection of cheeses
(addition 80-)
* % %
Strawberry sorbet with cream cheese bavarois,
strawberry sauce, strawberries and coriander seeds
499-
Wine menu 425-

Menu Familjen

Smoked beef fillet with roe, romanesco
and grilled leek
* % %
Herb-roasted veal with tarragon,
parsley root puree and gravy
or
Grilled ling with cauliflower,
chives and buttered shrimp sauce
* % %
A selection of cheeses
(addition 80-)
3k kk
Raspberry ice cream with raspberries,
pistachio cream and vanilla cream
615-
Wine menu 425-

Please advise if you are allergic to any of the following allergens.
Gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, milk, nuts and
almonds, celery, mustard, sesame seed, sulfur dioxide and
sulfites, lupine, mollusks




Snacks
Deep-fried sourdough, crisps and dip

Crispy cheese balls with green chili

A variation of our cold cuts

A selection of cheeses

Combination of cold cuts and cheeses

Starters
Grilled char with trout roe, smoked
butter sauce, sorrel and blackened cucum

Smoked beef fillet with roe, romanesco
and grilled leek

Langoustine soup with shallots
infused in vinegar and dill oil

Beef tartar with
special sauce, matured cheese, salad

Main courses
Spaetzle with pickled ramson, chard,
matured cheese from Almenasbruk

Broth-cooked veal shank with carrots,
turnip and emulsion flavored with vinegar

Herb-roasted veal with tarragon,
parsley root puree and gravy

Grilled ling with cauliflower, chives
and buttered shrimp sauce

T-bone steak for two

with pommes duchesse, onion pie,
pickled vegetables and marrow gravy
(cooking time approx 35 minutes)

Sweets
Raspberry ice cream with raspberries,
pistachio cream and vanilla cream

ber

Small
Large

Small
Large

Strawberry sorbet with cream cheese bavarois,
strawberry sauce, strawberries and coriander seeds
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