Menyer
Pa Familjen rekommenderar vi att ni skall
ta en titt pa vara formanliga menyer. Menyerna
bygger alltid pa de basta lokala och ekologiska
ravaror som sasongen erbjuder.
Meny Kvallsmat ar harligt rustik med rejala smaker
for en billig penning. P34 Meny Familjen arbetar vi
med lite mer exklusiva ravaror.

Lagg garna till lite och fa prova ett urval av lokala
hantverksmassigt framstallda ostar innan desserten.

Meny Kvallsmat

Bakat dgg med mjolksyrade vaxbonor, sauterad kal,

laxrom och skum pa rostad kycklingbuljong

%k ok
Rostad farskost fran Skattegarden

med bakad portabello, dragon och rotselleri
eller

Bakat shortrib med rostad rotselleri, hyvlad

silverlok, selleriblad och rokt méargsas

k% ¥

Ett urval svenska ostar (tillagg 80-)
%k %k 3k
Inkokta glasrabarber fran Lilla Lab&ck, rabarberglass,
kardemummaskum och tagetes
490-
Vinpaket 425-

Meny Familjen

Lattsaltad pilgrimsmussla med rarakor, fankal,
fladerkapris, skaldjursbuljong och sjékorall
%k ok
Ortstekt biff med friterad schalottenlok,
inkokt persiljerot och gronpepparsas
eller
Sotad skrei med graslok och blomkalskram
samt musselsas

* %k ¥

Ett urval svenska ostar (tillagg 80-)
kk x

Hallonglass med vit choklad och hallonkram

605-
Vinpaket 425-

Vidnligen informera om ni dr éverkdnslig mot ndgot av féljande
allergener. Gluten, krdftdjur, dgg, fisk, jordnétter, sojabénor,
mjélk, nétter och mandel, selleri, senap, sesamfrén, svaveldioxid,

sulfit, lupin & blétdjur




Tilltugg
Friterad surdeg, chips och dipp

Krispiga ostbollar med gron chili

Ett urval av lufttorkade och
rokta delikatesser fran var chark

Ett urval av svenska ostar

Kombination av lufttorkade och rokta
delikatesser samt svenska ostar

Forratter

Bakat 4gg med mjolksyrade vaxbonor,
sauterad kal, laxrom och skum pa
rostad kycklingbuljong

Lattsaltad pilgrimsmussla med rarékor,

45-

65-

180-

150-

285-

155-

195-

fankal, fladerkapris, skaldjursbuljong och sjokorall

Familjens kraftsoppamed inkokt Halv
havskrafta vindgerkokt Hel
schalottenldk och dillolja

Familjens rabiff Halv
Malet innanlar med Hel
senapskram, kapris, persilja, friterad
schalottenldk och frasig potatis

Varmratter
Rostad farskost fran Skattegarden
med bakad portabello, dragon och rotselleri

Bakat shortrib med rostad rotselleri, hyvlad
silverlok, selleriblad och rokt margsas

Ortstekt biff med friterad schalottenlok,
inkokt persiljerot och grénpepparsas

Sotad skrei med graslok och blomkalskram
samt musselsas

Sott
Hallonglass med vit choklad och hallonkram

Inkokta glasrabarber fran Lilla Labéck,
rabarberglass, kardemummaskum och tagetes

160-
245-

175-
255-

235-

235-

295-

295-

135-

135-



Menus
At Familjen, we recommend you to look at our very
affordable menus. Our menus are based on local
products and the season's best.
Supper is a delightfully rustic menu with sturdy
flavors at a cheap price.
In the menu Familjen we work with more exclusive
commodities.

Menu Supper

Baked egg with lacto fermented wax beans, sautéed
cabbage, salmon roe and roasted chicken broth
%k %k k
Roasted cream cheese from Skattegarden with baked
portabello mushroom, tarragon and celeriac
or
Baked short rib with roasted celeriac, silver onions,
celery leaves and smoked marrow sauce
3k %k 3k
A selection of Swedish cheeses
(addition 80-)
3k %k 3k
Glass rhubarbs from Lilla Laback, rhubarb ice cream,
cardamom foam and marigold
490-
Wine menu 425-

Menu Familjen

Cured scallops with raw shrimps, fennel,
elder caper, seafood broth and sea coral
%k %k 3k
Herb fried beef with deep fried shallots,
parsley root and green pepper sauce
or
Blackened cod with chives, cauliflower puree
and mussel sauce
% 3k %k
A selection of Swedish cheeses
(addition 80-)
% 3k sk
Raspberry ice cream with white chocolate and
raspberry sauce
605-
Wine menu 425-

Please advise if you are allergic to any of the following allergens.
Gluten, crustaceans, eggs, fish, peanuts, soybeans, milk, nuts and
almonds, celery, mustard, sesame seed, sulfur dioxide and
sulfites, lupine, mollusks




Snacks

Deep-fried sourdough, crisps and dip 45-
Crispy cheese balls with green chili 65-
A variation of our charcuteries 180-
A selection of Swedish cheeses 150-
Combination of charcuteries 285-

and Swedish cheeses

Starters

Baked egg with lacto fermented wax beans, 155-
sautéed cabbage, salmon roe

and roasted chicken broth

Cured scallops with raw shrimps, fennel, 195-
elder caper, seafood broth and sea coral

Langoustine soup with shallots Small 160-
infused in vinegar and dill oil Large 245-
Beef tartar with Small 175-
mustard sauce, capers Large 255-

parsley, deep-fried shallots and crispy potatoes

Main courses
Roasted cream cheese from Skattegarden with 235-
baked portabello mushroom, tarragon and celeriac

Baked short rib with roasted celeriac, silver 235-
onions, celery leaves and smoked marrow sauce

Herb fried beef with deep fried shallots, 295-
parsley root and green pepper sauce

Blackened cod with chives and cauliflower 295-
puree and mussel sauce

Sweets
Raspberry ice cream with white chocolate 135-
and raspberry sauce

Glass rhubarbs from Lilla Laback, 135-
rhubarb ice cream, cardamom foam and marigold



